
 
CARTE VINS - BIERES - SOFTS 

UNE REMISE DE 25% A ÉTÉ EFFECTUÉE SUR LE TARIF HABITUEL 

 À EMPORTER 
 

SAMEDI DIMANCHE & JOURS FÉRIÉS 11H À 20H 
 
 
 

06.80.02.17.38 - 21360 THOREY SUR OUCHE 

 
 

LE BISTROT DU PORT 
CUISINE ENGAGÉE, LOCALE & DE SAISON 



 
 

VINS BLANCS BOUTEILLE 75CL 
BIO - BIODYNAMIE - NATURE - RAISONNÉ 

Nous travaillons en direct avec des vignerons producteurs de vin 
bio, biodynamique, naturel et raisonné dont nous partageons la 
philosophie et connaissons les pratiques à la vigne et au chai.  

 
 
 

BOURGOGNE CHARDONNAY 
2016 GIVRY BIO - DOMAINE GUY CHAUMONT       €25 
2018 MACON-LOCHÉ BIO - DOMAINE DU CLOS DES ROCS      €30 

2015 CÔTE DE BEAUNE -  DOMAINE DUBOIS D'ORGEVAL     €30 
2017 HAUTES-CÔTES-DE-BEAUNE BIODYNAMIE- DOMAINE DIDIER MONTCHOVET    €30 
2014 CHARDONNAY NATURE - DOMAINE DE LA ROSERAIE      €35 
2017 MONTAGNY 1ER CRU MONTCUCHOT - DOMAINE BERTHENET    €35 
2016 POUILLY-FUISSÉ LES PIERROTES BIO - DOMAINE DU CLOS DES ROCS    €40 
2016 POUILLY-LOCHÉ BIO MONOPOLE - DOMAINE CLOS DES ROCS     €40 
2013 CHABLIS 1ER CRU CÔTE DE LÉCHET - LA CHABLISIENNE     €35  
2017 LADOIX 1ER CRU LES GRÊCHONS - DOMAINE MARATRAY-DUBREUIL   €40 
2016 SAINT-ROMAIN - DOMAINE CHRISTOPHE BUISSON      €40 
2017 SAVIGNY-LÈS-BEAUNE 1ER CRU LES VERGELESSES BIO - DOMAINE JEAN FERY  €45  
2016 PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU SOUS FRÉTILLE - DOMAINE DUBREUIL FONTAINE €50 
2013 CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU MORGEOT - CHRISTOPHE BUISSON  €70 
2013 CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU ABBAYE DE MORGEOT BIO - JEAN FERY  €80 
2017 FIXIN 1ER CRU CLOS DE LA PERRIÈRE - DOMAINE JOLIET     €90 
2014 CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU - DOMAINE MARATRAY-DUBREUIL   €90 
 

2018 ALIGOTÉ BIODYNAMIE - DIDIER MONTCHOVET      €20 
 
 
 

LES CRÉMANTS 
CRÉMANT DE BOURGOGNE LES TERROIRS BIO - 100% PINOT NOIR - DOMAINE PICAMELOT  € 26 
 

CB, CHÈQUES ET ESPÈCES ACCEPTÉS, PRIX EN EUROS NETS, TVA ET SERVICE INCLUS 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ - SURTOUT AVEC LA CHIMIE DEDANS! 

 A CONSOMMER AVEC MODÉRATION 



VINS ROUGES BOUTEILLE 75CL 

BIO - BIODYNAMIE - NATURE - RAISONNÉ 
 
   

  BOURGOGNE PINOT NOIR  
2016 CHOREY-LÈS-BEAUNE - DOMAINE MARATRAY DUBREUIL    € 25  
2017 PASSE-TOUT-GRAINS - DOMAINE LAMARCHE       € 25  
2014 HAUTES-CÔTES-DE-NUITS DAMES HUGUETTES - P. GAVIGNET   € 30 
2017 BOURGOGNE PINOT NOIR  - DOMAINE LAMARCHE     € 30  
2018 GIVRY 1ER CRU CHAMPS LALOT - DOMAINE SARRAZIN    € 35 
2017 MARANGES BIO - DOMAINE CHEVROT       € 35 

  2016 GIVRY CLOS DE LA PUTIN - DOMAINE SARRAZIN     € 40 
2016 SANTENAY 1ER CRU CLOS ROUSSEAU BIO -  DOMAINE CHEVROT  € 45 
2016 PERNAND-VERGELESSES  CLOS BERTHET- DOMAINE DUBREUIL FONTAINE € 45 
2017 MERCUREY 1ER CRU LA BONDUE - DOMAINE DE SUREMAIN   € 45 
2017 ALOXE-CORTON NATURE -  MAISON EN BELLES LIES     € 45 
2013 MERCUREY 1ER CRU CLOS DU ROI - CHÂTEAU DE CHAMIREY   € 45 
2011 POMMARD - DOMAINE DUBOIS D'ORGEVAL     € 50  
2016 VOLNAY - DOMAINE DUBREUIL FONTAINE      € 60 
2016 BEAUNE 1ER CRU MONTREVENOTS - DOMAINE DUBREUIL FONTAINE  € 60  

  2013 NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU LES BOUSSELOTS - PHILIPPE GAVIGNET € 80 
2014 GEVREY CHAMBERTIN BIO - DOMAINE JEAN FERY     € 80 
2016 FIXIN 1ER CRU CLOS DE LA PERRIÈRE - DOMAINE JOLIET    € 80 
2017 VOSNE-ROMANÉE - DOMAINE LAMARCHE     € 80 
2011 CORTON GRAND CRU CLOS DU ROI - DOMAINE MARATRAY DUBREUIL  € 90 
2015 VOSNE-ROMANÉE 1ER CRU LES SUCHOTS - DOMAINE LAMARCHE  € 150 
2014 CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU - DOMAINE LAMARCHE   € 150 

  2014 ECHEZEAUX GRAND CRU - DOMAINE LAMARCHE     € 150 
   

  AUTRES CÉPAGES 

  2018 COTEAUX BOURGUIGNONS BIODYNAMIE- DIDIER MONTCHOVET   € 20 
2018 VIN DE FRANCE RAISIN GAULOIS  NATURE - DOMAINE LAPIERRE   € 20  
2017 MORGON NATURE - DOMAINE FOILLARD      € 30  
2017 MORGON NATURE - DOMAINE LAPIERRE      € 35  
 

2016 CABERNET SAUVIGNON - DOMAINE ST GEORGES D’IBRY   € 20 
2015 CUVÉE 1860 SYRAH & CABERNET FRANC - DOMAINE ST GEORGES D’IBRY € 30  
2012 SAINT EMILION GRAND CRU - CHÂTEAU TOINET FOMBRAUGE   € 30 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ - SURTOUT AVEC LA CHIMIE DEDANS! 
 A CONSOMMER AVEC MODÉRATION 



É

12CL L'APÉRO DU BISTROT, CRÉMANT DE BOURGOGNE, MACVIN & RAISINS SECS  €  6,00 
12CL L'APÉRO FOU, CRÉMANT DE BOURGOGNE, LIQUEUR DE GRIOTTE, ABSINTHE   €  6,00 
12CL LE KIR ROYAL, CRÉMANT DE BOURGOGNE ET CRÈME DE CASSIS OU FRAMBOISE  €  6,00 
12CL LE KIR ALIGOTÉ, ALIGOTÉ ET CRÈME DE CASSIS      €  4,00 
12CL LE COMMUNARD, COTEAUX BOURGUIGNONS (GAMAY) ET CRÈME DE CASSIS   €  4,00 
6CL LE GUIGNOLET, LIQUEUR DE CERISE 18%, DISTILLERIE DE FOUGEROLLES  €  3,00 
6CL LA SUZE (GENTIANE À PAUL) 18%, DISTILLERIE DEVOILE    €  3,00 
8CL LA SUZE CASSIS, SUZE ET CRÈME DE CASSIS      €  4,00 
2CL LE PONTARLIER 45% À L’ANCIENNE, ARMAND GUY     €  3,00 
6CL LA PRUNELLE DE BOURGOGNE 30%, DOMAINE J.B JOANNET   €  5,00 
6CL LE MACVIN ROUGE 18%, CHÂTEAU D'ARLAY, 2012    €  6,00 
6CL LE MACVIN BLANC 18%, DOMAINE STÉPHANE TISSOT    €  6,00 
 
 

DEMANDEZ-NOUS, NOUS AVONS D’AUTRES CHOIX AU BAR 
 

LES VERTES 
 

3CL ABSINTHE VERTE DU CENTENAIRE 68%  DISTILLERIE DEVOILE    € 7,00 
NOTES FLORALES ET HERBACÉES, NOTES D'ANIS ET TYPICITÉ DE LA GRANDE ABSINTHE 

 

3CL ABSINTHE VERTE 1804 68% DISTILLERIE LES FILS D’EMILE PERNOT   € 9,00 
ABSINTHE SAUVAGE EXCEPTIONNELLE AU PARFUM PUISSANT ET TRÈS HERBACÉ 
 

3CL ABSINTHE VERTE LA ROQUETTE 1797 75% DISTILLERIE LES FILS D’EMILE PERNOT € 12,00 
VÉRITABLE TÉMOIGNAGE HISTORIQUE.  
ÉLABORÉE À PARTIR DE LA PLUS VIEILLE RECETTE D'ABSINTHE JAMAIS RETROUVÉE . TRÈS HERBACÉ ET POIVRÉE 

 

3CL ABSINTHE BIO VERTE LA FAUCILLE 72% DISTILLERIE AYMONIER - HERBACÉE   € 7,00 
 

 

3CL ABSINTHE BIO LA VERTE 72% DISTILLERIE BOURGEOIS     € 7,00 
RAFRAÎCHISSANTE ET HERBACÉE  
 
  

LES BLANCHES 
3CL ABSINTHE BIO LA BLANCHE 56% DE LA DISTILLERIE BOURGEOIS    € 7,00 

FORTES NOTES D’ANIS ET DE FENOUIL. PLEINE DE FRAICHEUR. 
 

3CL ABSINTHE BIO BLANCHE LA LOULETTE 55% DISTILLERIE AYMONIER    € 7,00 
LÉGÈRE ET TRÈS AROMATIQUE, DOUCES NOTES DE FENOUIL 

 
 
 

            
 

 

É É

LES ALCOOLS >18° NE PEUVENT ÊTRE SERVIS QUE DANS LE CADRE D'UN REPAS  



LES EAUX DE VIE ET LIQUEURS 
4CL EAU DE VIE DE FRAMBOISE 45%, DISTILLERIE TISSOT & CARTRON   €  7,00 
4CL EAU DE VIE DE POIRE 45% DES MONTS DE LA CÔTE D’OR, CARTRON  €  7,00 

4CL EAU DE VIE MIRABELLE 45%, CARTRON      €  7,00 
4CL EAU DE VIE DE GENTIANE 45%, DISTILLERIE DEVOILE     €  7,00 
4CL LIQUEUR DE MENTHE BIO 25%, DISTILLERIE AYMONIER      €  7,00 
4CL LIQUEUR DE SAPIN 40%, DISTILLERIE ARMAND GUY    €  6500 
 

WHISKIES & VIEUX MARCS 
4CL VIEUX MARC DE BOURGOGNE 8 ANS, CARTRON    €  6,00 
4CL VIEUX MARC DU JURA  EGRAPPÉ, 2000, CHÂTEAU D'ARLAY   €  8,00 
4CL WHISKY DE BOURGOGNE SINGLE MALT 43%, MICHEL COUVREUR   €  8,00 
4CL WHISKY FRANCHE-COMTÉ PROHIBITION 43%, TISSOT    €  8,00 
 VIEILLI EN FUT DE VIN JAUNE, EN FUT DE MACVIN ETC.. 
 

COCKTAILS  SERVIS UNIQUEMENT DANS LE CADRE D'UN REPAS  
LE GIN TONIC DE BOURGOGNE-FRANCHE-COMTÉ        €  7,00 
LE  SPRITZ BOURGUIGNON, APÉROL BIO ET CRÉMANT DE BOURGOGNE    €  7,00 
LE TI-PUNCH, RHUM BLANC AGRICOLE, CITRON VERT BIO , SUCRE DE CANNE BIO   €  5,00 

LE MO’JITO, RHUM BLANC, CITRON VERT BIO, MENTHE DU JARDIN, EAU GAZEUSE  €  7,00 

LE VIRGIN MO’JITO BIO, COMME UN MOJITO MAIS SANS RHUM!     €  5,00 
 

RHUMS VIEUX AGRICOLES MARTINIQUE   2CL  4CL 
HSE 2005 SHERRY  FUT DE  PEDRO XYMENEZ     € 8,00  €15,00 
HSE 2005 HIGHLAND SINGLE MALT      € 8,00  €15,00 
LA FAVORITE 1999 CUVÉE ANDRÉ DORMOY    €10,00 €18,00 
LA FLIBUSTE 1988 DISTILLERIE LA FAVORITE    €15,00 €28,00 
 

LIMONADE ARTISANALE Elixia 33cl   €3.50 
MADE IN JURA - SANS COLORANTS SANS CONSERVATEURS 

NATURE BIO 
FLEUR  D’ORANGER BIO 

 

BOISSONS GAZEUSES 33CL          

PERRIER          €3.50 
TONIC BIO      €3.50 
 

 BOISSONS SANS ALCOOL SIROP BIO OU RONDELLE CITRON BIO +0.50€ 

JUS DE FRUITS-THÉS GLACÉS 25cl  €3.50 

JUS DE TOMATE BIO 
JUS DE POMME TROUBLE BIO 

THÉ GLACÉ PÊCHE BIO 

THÉ GLACÉ CITRON & GINGEMBRE BIO 

 
 

EAU PLATE ET GAZEUSE 
50CL €3.50 
70CL  €4.50 
 

http://www.pontarlier-anis.com/fr/distillerie-pontarlier/6-le-vert-sapin.php


LES BLANCS           12CL 
2018 MACON-LOCHÉ BIO, DOMAINE DU CLOS DES ROCS     €6,00  
2017 HAUTES-CÔTES-DE-BEAUNE BIODYNAMIE, DIDIER MONTCHOVET   €6,00 
2014 CHARDONNAY NATURE - DOMAINE DE LA ROSERAIE     €7,00 
2017 MONTAGNY 1ER CRU MONTCUCHOT, DOMAINE BERTHENET    €7,00 
 

2018 ALIGOTÉ BIODYNAMIE, DIDIER MONTCHOVET      €4,00 
          

LES CREMANTS ET VIN ROSÉ        12CL 
CRÉMANT DU JURA EXTRA BRUT BIODYNAMIE - DOMAINE STÉPHANE TISSOT    €6,50 
CRÉMANT DE BOURGOGNE BIO LES TERROIRS, DOMAINE PICAMELOT   €6,50 
 

CÔTES DE PROVENCE ROSÉ BIO, CHÂTEAU HENRI BONNEAU    €5,00 

 
LES ROUGES           12CL 
2016 CHOREY-LÈS-BEAUNE, MARATRAY-DUBREUIL     €6,00  
2017 PASSE-TOUT-GRAINS, DOMAINE LAMARCHE     €6,00  
2017 MARANGES BIO, DOMAINE CHEVROT      €7,00  
2018 GIVRY 1ER CRU CHAMPS LALLOT, DOMAINE SARRAZIN    €7,00  
   

2018 COTEAUX BOURGUIGNONS GAMAY (SERVI FRAIS) BIODYNAMIE, D.MONTCHOVET €4,00 
  

VINS AU VERRE 
LES MILLÉSIMES DE NOS VINS PEUVENT CHANGER. DEMANDEZ-NOUS POUR CONNAITRE LES MILLÉSIMES EN COURS. 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ - SURTOUT AVEC LA CHIMIE DEDANS! 
 A CONSOMMER AVEC MODÉRATION 

   CAFÉ BIO & ÉQUITABLE  

 
EXPRESSO CAFÉ    €1.50  
CAFÉ AMÉRICAIN – GRAND CAFÉ €1.50  
DOUBLE EXPRESSO   €3.00 
CAFÉ AU LAIT / CAFÉ CREME  €3.00 
 



 

LES BIERES EN BOUTEILLES 
 
LES BLONDES 
MAREDSOUS| 6°         33cl | 5.00€ 
TRIPLE KARMELIET | 8,4°        33cl | 5.00€ 
VAL-DIEU TRIPEL  | 9°         33cl | 5.00€ 
L’OUCHE Brasserie Artisanale des Sources de l’Ouche | 5.2°   33cl | 5.00€ 
 
 

 LES FRUITÉES LINDEMANS | 2.5°     25cl | 4.50€ 

 KRIEK ou PÉCHERESSE    
 
 

BLANCHE  
LA GRISETTE Bio - Abbaye de St Feuillien| 5°      25cl | 4.50€ 

 
 

LES AMBRÉES ET BRUNES  
KWAK Ambrée| 8,4°    33cl | 6.00€ 
ORVAL Ambrée | 6.2°    33cl | 6.00€ 
ROCHEFORT 6 Ambrée| 7.5°   33cl | 6.00€ 

  RODENBACH GRAND CRU  Ambrée| 6° 33cl | 6.00€ 
    Acidulée, aigre-doux évoquant la cerise  
    MAREDSOUS  Brune| 8°    33cl | 6.00€  
 

   BIÈRE PRESSION ARTISANALE DE BOURGOGNE | 5.2° 
                 

25 cl    3.50€  
50 cl    7.00€ 
Panaché 3.50€ (avec limonade Bio ) 
  Supplément Sirop Bio +0.50€ 


