= BISTROT pu PORT

CUISINE ENGAGEE, LOCALE & DE SAISON

(- ——

RESTAURANT

CARTE DES VINS & PLANTES

NOUS PRENDRONS AVEC PLAISIR VOTRE COMMANDE AU RESTAURANT
DE 12H A 13H30 (14130 L£ pimancHe) ET oE 19H30 A 21H

POUR LE BIEN-ETRE DE NOTRE EQUIPE NOUS FERMONS LUNDI & MARDI

706.80.02.17 .38 - 21360 THOREY SUR OUCHE



CUISINE LOCALE, ENGAGEE ET DE SAISON

uvert au printemps 2014, le Bistrot du
Port vous accueille en terrasse au bord du
Canal de Bourgogne.

Notre cuisine est simple et de saison. Nous travaillons
essentiellement des produits issus de I’agriculture
régionale en partie Bio. Nous vous proposons des
produits authentiques et de qualité avec de la viande
100% REGIONALE et FERMIERE.

Comme pour tous nos produits, les vins,
essentiellement en bio, biodynamie, nature et
raisonné, ont été sélectionnés par nos soins
directement chez les vignerons.

Sonya, Caroline & toute I’équipe du Bistrot du Port

CB, CHEQUES ET ESPECES ACCEPTES, PRIX EN EUROS NETS, TVA ET SERVICE INCLUS
Suppléments: Creme de Cassis, Lait froid, Rondelle Citron bio, Sirop bio 0.50€ - Chantilly: 1€



VINS AU VERRE

LES MILLESIMES DE NOS VINS PEUVENT CHANGER. DEMANDEZ-NOUS POUR CONNAITRE LES MILLESIMES EN COURS.

LEs BLANCS 12cL
2018 MACON-LOCHE Bio, DoMAINE DU CLOS DES ROCS
2017 HAUTES-COTES-DE-BEAUNE Biobynawie, DIDIER
2014 CHARDONNAY NATURE = DOMAINE DE LA ROSERAIE
2017 MONTAGNY 1ER CRU MONTCUCHOT, Domal

2018 ALIGOTE BiopynaMIE, DIDIER MONTCHOVET

LE CREMANT ET VIN ROSE
CREMANT DE BOURGOGNE BI0 LES TERROIRS, DOMAINE H

COTES DE PROVENCE ROSE Bio, CHATEAU HENRI BONNEA

LEs ROuGES

2016 CHOREY-LES-BEAUNE, MARATRAY-DUBREUIL
2017 PASSE-TOUT-GRAINS, DOMAINE LAMARCHE :
2017 MARANGES Bio, DOMAINE CHEVROT €8,00
2018 GIVRY 1ER CRU CHAMPS LALLOT, DOMAINE SARRAZIN €8,00

2018 COTEAUX BOURGUIGNONS GAMAY (SERVI FRAIS) BIoDYNAMIE, D.MONTCHOVET €5,00

POUR L’APERO

-1

i ] "\;é'.é_' DEs DE JAMBON PERSILLE DE BOURGOGNE (~100a) € 5,00
LES 12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE MARINES AU CHABLIS € 14,50
ASSIETTE DE 3 FROMAGES REGIONAUX € 8,50

OT DE RILLETTES DE CUISSES DE GRENOUILLES soc € 6,00€

POT DE RILLETTES DE TRUITE FUMEE soc € 6,00€

POT DE RILLETTES DE CANARD 1506 € 9,50€

PoT DE BOUDIN NOIR 2006 € 9,50€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - SURTOUT AVEC LA CHIMIE DEDANS!
A CONSOMMER AVEC MODERATION
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LES ALCOOLS >18° NE PEUVENT ETRE SERVIS QUE DANS LE CADRE D'UN REPAS

LES APE&I_TIF&

L'APERO DU BISTROT, CREMANT DE BOURGOGNE, MACVIN & RAISINS SECS € 7,00
L'APERO FOU, CREMANT DE BOURGOGNE, LIQUEUR DE GRIOTTE, ABSINTHE € 7,00
LE KIR ROYAL, CREMANT DE BOURGOGNE ET CREME DE CASSIS OU FRAMBOISE € 7,00
LE KIR ALIGOTE, ALGOTE ET CREME DE CASSIS € 5,00
LE COMMUNARD, COTEAUX BOURGUIGNONS (GAMAY) ET CREME DE CASSIS € 5,00
LE GUIGNOLET, LIQUEUR DE CERISE 18%, DISTILLERIE DE FOUGEROLLES € 4,00
LA SUZE (GENTIANE A PAUL) 18%, DISTILLERIE DEVOILE € 4,00
LA Suze CASSIS, Suze T CREME DE CASSIS € 5,00
LE PONTARLIER 45% A L’ANCIENNE, ARMAND GUY € 4,00
LA PRUNELLE DE BOURGOGNE 30%, DOMAINE J.B JOANNET € 6,00
LE MACVIN RouGE 18%, CHATEAU D'ARLAY, 2012 € 7,00
LE MACVIN BLANC 18%, DOMAINE STEPHANE TISSOT € 7,00

A%INTHF@ FRANC-COMTOISES)

DEMANDEZ-NOUS, NOUS AVONS D’AUTRES CHOIX AU BAR

LES VERTES

ABSINTHE VERTE DU CENTENAIRE 68% DISTILLERIE DEVOILE €7,00
NOTES FLORALES ET HERBACEES, NOTES D'ANIS ET TYPICITE DE LA GRANDE ABSINTHE

ABSINTHE VERTE 1804 68% DISTILLERIE LES FILS D’EMILE PERNOT €9,00
ABSINTHE SAUVAGE EXCEPTIONNELLE AU PARFUM PUISSANT ET TRES HERBACE

ABSINTHE VERTE LA ROQUETTE 1797 75% DisTILLERIE LES FiLs D’EmiLE PErnoT € 12,00
VERITABLE TEMOIGNAGE HISTORIQUE.
ELABOREE A PARTIR DE LA PLUS VIEILLE RECETTE D'ABSINTHE JAMAIS RETROUVEE . TRES HERBACE ET POIVREE

ABSINTHE Bio VERTE LA FAUCILLE 72% DISTILLERIE AYMONIER - HERBACEE €7,00
ABSINTHE Bio LA VERTE 72% DISTILLERIE BOURGEOIS €7,00
RAFRAICHISSANTE ET HERBACEE

LES BLANCHES
ABSINTHE Bio LA BLANCHE 56% DE LA DISTILLERIE BOURGEOIS €7,00
FORTES NOTES D’ANIS ET DE FENOUIL. PLEINE DE FRAICHEUR.
ABSINTHE Bio BLANCHE LA LOULETTE 55% DISTILLERIE AYMONIER €7,00

LEGERE ET TRES AROMATIQUE, DOUCES NOTES DE FENOUIL



LES EAUX DE VIE ET LIQUEURS

4cL  EAU DE VIE DE FRAMBOISE 45%, DISTILLERIE TISSOT & CARTRON € 8,00
4cL  EAU DE VIE DE POIRE 45% DES MONTS DE LA COTE D’OR, CARTRON € 8,00
4cL  EAU DE VIE MIRABELLE 45%, CARTRON € 8,00
4cL  EAU DE VIE DE GENTIANE 45%, DISTILLERIE DEVOILE € 8,00
4cL  LIQUEUR DE MIENTHE BI0 25%, DISTILLERIE AYMONIER € 8,00
4cL  LIQUEUR DE SAPIN 40%, DISTILLERIE ARMAND GUY _ € 6,00
g /
WHISKIES & VIEUX MARCS \ _ “D\\
4CL  VIEUX MARC DE BOURGOGNE 8 ANS, CARTRON ( T €6,00
4cL  VIEUX MARC DU JURA EGRAPPE, 2000, CHATEAU DARLb‘ . € 8,00
4cL WHISKY DE BOURGOGNE SINGLE MALT 43%, MICHEL COUVREQR__/ - € 8,00
4cL WHISKY FRANCHE-COMTE PROHIBITION 43%, TissoT € 8,00
VIEILLI EN FUT DE VIN JAUNE, EN FUT DE MACVIN ETC..

COCKTAILS
LE GIN TONIC bE BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE € 8,00
LE SPRITZ BOURGUIGNON, APEROL BiO ET CREMANT DE BOURGOGNE € 8,00
LE TI-PUNCH, RHUM BLANC AGRICOLE, CITRON VERT BIO , SUCRE DE CANNE BIO € 6,00
LE MO’JITO, RHUM BLANC, CITRON VERT BIO, MENTHE DU JARDIN, EAU GAZEUSE € 8,00
LE VIRGIN MO’JITO Bio, COMME UN MOJITO MAIS SANS RHUM ! € 6,00
RHUMS VIEUX AGRICOLES MarTiniQuE 2cL 4cL
HSE 2005 SHERRY FUT DE PEDRO XYMENEZ €8,00 €15,00
HSE 2005 HIGHLAND SINGLE MALT €8,00 €15,00
LA FAVORITE 1999 cuvEe ANDRE DORMOY €10,00 €18,00
LA FLIBUSTE 1988 DISTILLERIE LA FAVORITE €15,00 €28,00
ET BIEN D’AUTRES...
BOISSONS SANS ALCOOL sirop Bi0 0U RONDELLE CITRON Bio +0.50€

Jus DE FRUITS-THES GLACES 25cl €4.00

Jus DE TOMATE Bio LIMONADE ARTISANALE Elixia 33cl €4.00

JUS DE POMME TROUBLE Bio MADE IN JURA - SANS COLORANTS SANS CONSERVATEURS

THE GLACE PECHE Bio NATURE Bio

THE GLACE CITRON & GINGEMBRE Bio MENTHE POIVREE Bio

EAU PLATE ET GAZEUSE
50cL €3.50
70cL €4.50

FLEUR D’ORANGER Bio

B0OISSONS GAZEUSES 33cL
PERRIER €4.00
TONIC Bio €4.00



http://www.pontarlier-anis.com/fr/distillerie-pontarlier/6-le-vert-sapin.php

VINS BLA Ncg BouTEILLE 75¢L

BlO - BIODYNAMIE - NATURE - RAISONNE

Nous travaillons en direct avec des vignerons producteurs de vins
dont nous partageons la philosophie et connaissons les

. N . . Jl “I
pratiques a la vigne et au chai. TERROIRISTS

/

|

BOURGOGNE CHARDONNAY

2016 GIVRY Bio - DOMAINE GUY CHAUMONT €29
2018 IMACON-LOCHE Bio - DOMAINE DU CLOS DES ROCS €35
2015 COTE DE BEAUNE - DOMAINE DUBOIS D'ORGEVAL €37
2017 HAUTES-COTES-DE-BEAUNE BiopvnamiE- DOMAINE DIDIER MONTCHOVET €37
2014 CHARDONNAY NATURE = DOMAINE DE LA ROSERAIE €42
2017 MONTAGNY 1ER CRU MONTCUCHOT - DOMAINE BERTHENET €42
2016 CHABLIS - DOMAINE DAUVISSAT €42
2017 POUILLY-FUISSE LES PIERROTES Bio - DOMAINE DU CLOS DES ROCS €48
2013 CHABLIS 1ER CRU COTE DE LECHET - LA CHABLISIENNE €48
2016 POUILLY-LOCHE Bio MIONOPOLE - DOMAINE DU CLOS DES ROCS €48
2014 CHARDONNAY LEs BRULEES Bio - DOMAINE SAINT-PIERRE €48
2017 LADOIX 1ER CRU LES GRECHONS - DOMAINE MARATRAY-DUBREUIL €52
2016 SAINT-ROMAIN - DOMAINE CHRISTOPHE BUISSON €52
2017 SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU LES VERGELESSES - DOMAINE MARATRAY-DUBREUIL €56
2017 SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU LES VERGELESSES Bio - DOMAINE JEAN FERY €66
2016 CHABLIS 1ER CRU FOURCHAUME - DOMAINE DAUVISSAT €66
2016 PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU SOUS FRETILLE - DOMAINE DUBREUIL FONTAINE €66
2013 CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU MIORGEOT - CHRISTOPHE BUISSON €88
2013 CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU ABBAYE DE IMORGEQT Bio - JEAN FERY €95
2017 FiXIN 1ER CRU CLOS DE LA PERRIERE - DOMAINE JOLIET €115
2014 CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU - DOMAINE MARATRAY-DUBREUIL €135
2018 ALIGOTE BiopynAMiE - DIDIER MONTCHOVET €25

20615—CoeTEBudURA BT —DowameMace €43~
—2016—ARBOIS SAVAGNIN BIODYNAMTE = DOMAINE STEPRANE TrssoT €55~

VIN ROSE
COTES DE PROVENCE Bio SAINTE VICTOIRE - CHATEAU HENRI BONNEAU €28

LES CREMANTS
CREMANT DE BOURGOGNE LES TERROIRS Bio - 100% PINOT NOIR - DOMAINE Picaveror € 33
—CREMANT INDIGENE BIODYNAVMTES- DOMAINE STEPHANE TISSOT € 45—



VINS ROUGES sourciie 7501

BlO - BIODYNAMIE - NATURE - RAISONNE

BOURGOGNE PINOT NOIR

2016
2017
2014
2017
2017
2017
2016
2016
2016
2017
2017
2013
2011
2016
2016
2013
2014
2016
2011
2017
2015
2014
2014

CHOREY-LES-BEAUNE - DOMAINE MARATRAY DUBREUIL
PASSE-TOUT-GRAINS - DOMAINE LAMARCHE
HAUTES-COTES-DE-NUITS DAMES HUGUETTES - P. GAVIGNET
BOURGOGNE PINOT NOIR - DOMAINE LAMARCHE

GIVRY 1ER CRU CHAMPS LALOT - DOMAINE SARRAZIN

MARANGES Bi0 - DOMAINE CHEVROT

GIVRY CLOS DE LA PUTIN - DOMAINE SARRAZIN

SANTENAY 1ER CRU CLOS ROUSSEAU Bio - DOMAINE CHEVROT
PERNAND-VERGELESSES CLOS BERTHET- DOMAINE DUBREUIL FONTAINE
MERCUREY 1ER CRU LA BONDUE - DOMAINE DE SUREMAIN
ALOXE-CORTON NATURE - MAISON EN BELLES LIES

MERCUREY 1ER CRU CLOS DU ROI - CHATEAU DE CHAMIREY
POMMARD - DOMAINE DUBOIS D'ORGEVAL

VOLNAY - DOMAINE DUBREUIL FONTAINE

BEAUNE 1ER CRU MONTREVENOTS - DOMAINE DUBREUIL FONTAINE
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU LES BOUSSELOTS - PHILIPPE GAVIGNET
GEVREY CHAMBERTIN Bio - DOMAINE JEAN FERY

FIXIN 1ER CRU CLOS DE LA PERRIERE - DOMAINE JOLIET

CORTON GRAND CRU CLOS DU ROI - DOMAINE MARATRAY DUBREUIL
VOSNE-ROMANEE - DOMAINE LAMARCHE

VOSNE-ROMANEE 1ER CRU LES SUCHOTS - DOMAINE LAMARCHE
CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU - DOMAINE LAMARCHE
ECHEZEAUX GRAND CRU - DOMAINE LAMARCHE

AUTRES CEPAGES

2018
2018
2014
2018
2017
2017

2016
2015
2012

COTEAUX BOURGUIGNONS BioDYNAMIE (SERVI FRAIS) - DIDIER MIONTCHOVET
VIN DE FRANCE RAISIN GAULOIS NATURE - DOMAINE LAPIERRE

FLEURIE - DOMAINE DES NUGUES

FLEURIE COUP D’FOLIE NATURE - LES BERTRANDS

MORGON NaTURE - DOMAINE FOILLARD

MORGON NATURE - DOMAINE LAPIERRE

CABERNET SAUVIGNON - DOMAINE ST GEORGES D’IBRY
CUVEE 1860 SYRAH & CABERNET FRANC - DOMAINE ST GEORGES D’IBRY
SAINT EMILION GRAND CRU - CHATEAU TOINET FOMBRAUGE

€35
€35
€39
€42
€42
€46
€46
€57
€57
€57
€57
€65
€65
€72
€72
€87
€87
€87
€95
€95
€165
€195
€195

€25
€25
€35
€39
€39
€45

€25
€39
€39



/
CAFE Bio & EQUITABLE

EXPRESSO CAFE €2.00
AU COMPTOIR € 1.50

CAFE AMERICAIN — GRAND CAFE €2.00
DOUBLE EXPRESSO €3.50
CAFE AU LAIT €3.50
CAPPUCCINO / CAFE CREME €3.50
CAFE VIENNOIS (AVEC CHANTILLY) €3.50

THES €4.50

A Theg
Thés Noirs Ve
BREAKFAST IAS
EARL GREY
CEYLAN O.P
FRUITS ROUGES Th

£€4.50

TOUTES NOS INFUSIONS SONT LOCALES

MELANGE DIGESTIF
DETOX



4.00€
7.00€

4.00€ (avec limonade Bio )
Supplément Sirop Bio +0.50€

ARTISANALE DE BOURGOGNE | 5.2°

LES BIERES EN BOUTEILLES

Les BLONDES

L’OUCHE Brasserie Artisanale des Sources de I’Ouche | 5.2°
MAREDSOUS| 6°

TRIPEL KARMELIET | 8,4°

VAL-DIEU TRIPEL | 9°

LES FRUITEES LINDEMANS | 2.5°
KRIEK ou PECHERESSE

BLANCHE
LA GRISETTE Bio - Abbaye de St Feuillien| 5°

LES AMBREES ET BRUNES

KWAK Ambrée| 8,4°

ORVAL Ambrée | 6.2°

ROCHEFORT 6 Ambrée| 7.5°
RODENBACH GRAND CRU Ambrée| 6°

Acidulée, aigre-doux évoquant la cerise

MAREDSOUS Brune| 8°

33cl | 6.00€
33cl | 6.00€
33cl | 6.00€
33cl | 6.00€

25cl | 4.50€

25cl | 4.50€

33cl | 6.50€
33cl | 6.50€
33cl | 6.50€
33cl | 6.50€

33cl | 6.50€



QUELQUES-UNS DE NOS ARTISANS ET PRODUCTEURS

LEGUMES BI0 DES JARDINS DE LONGECOURT-LES-CULETRE,
LEGUMES DE SANDRA MOINDROT A CRUGEY,

LEGUMES D’ALEXANDRE PLANSON A MONTCEAU ECHARNANT,

CEUFS BIO DE POCHEY,

AGNEAU BIO DE CHEZ LEMOINE A JOUEY,

AGNEAU ET BCEUF BIO DE CHEZ ROZE A LONGECOURT-LES-CULETRE,
CHOCOLAT PUROKAO A BLIGNY-SUR-OUCHE,

BOULANGERIE DE COMMARIN,

BOULANGERIE DE LA-BUSSIERE-SUR-OUCHE,

PAIN BIO DU FOURNIL D’ANTIGNY-LA-VILLE,

FERME DES LOUVIERES A SAINT JULIEN,

CEREALES BIO FERME DU RABUTIN,

FROMAGERIES GRANDE RIVIERE, CHAPELLE DES BOIS BIO, MARCEL PETITE BIO, ALAIN HESS,
GAUGRY, BERTHAUT,

FROMAGES DE CHEVRE FERME BIQUETTES ET COMPAGNIE A CREPEY,

FROMAGES DE CHEVRE A ECHEVRONNE,

PASCAL LAPREE ELEVEUR ET PRODUCTEUR DE CANARD A MONT SAINT JEAN,

CONFITURES LA FERME FRUIROUGE BIO A NUITS— ST— GEORGES,

CONFITURES LA VIE GOURMANDE A MAGNY LES VILLERS,

CREME DE CASSIS ET LIQUEURS JB JOANNET A ARCENANT,

CHARCUTERIES ET SALAISONS RAILLARD, GALISSOT, LES SALAISONS DU MORVAN, CHARLES
THAURIN, DECREUSE LABEL ROUGE,

ESCARGOTS FERMIERS BONVALOT ET MAISON HELIX,

LIMONADES BIO ELIXIA A CHAMPAGNOLE,

BRASSERIE BELENIUM A BEAUNE,

BRASSERIE DES SOURCES DE L’OUCHE A LUSIGNY SUR OUCHE,

PoISSONS LE FUMET DES DOMBES A ST ANDRE DE CORCY,

PISCICULTURE BIO DE CRISENON A PREGILBERT,

DISTILLERIES ET PLANTES (FRANCHE-COMTE) AYMONIER, BOURGEOIS, DEVOILE, ARMAND GUY ET LA
BRULERIE DU REVERMONT...

LES VIGNERONS / VITICULTEURS ET TOUS LES OUBLIES!!!




... A partir du 15 Décembre 2020
retrouvez-nous...

“Table nt?e,

- Anversis

]\@tmre et\)iu

L' AinversiS
SARL Table du Haut-Jura

239, CHEMIN DE L'’ANVERSIS
FR - 39310 LAMOURA

STATION DES ROUSSES

03 84 41 20 91
06 80 02 17 38

www.LANVERSIS.COM
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Consultez notre site internet : bistrotduport.weebly.com

NOUS PRENDRONS AVEC PLAISIR VOTRE COMMANDE AU RESTAURANT

DE 12H A 13H30 (14130 £ DivancHe) ETDE 19H30 A 21H
Le Bar a Vins est Ouvert
- pendant les déjeuners de 11h -14h
- pendant les diners de 18h30 - 22h
le Dimanche le Bar a Vins est ouvert uniquement de 15h30 a 17h30

JUIN
ners : Samedi & Dimanche

JUILLET & AouT
uners: Jeudi au Dimanche
ers: Mercredi au Samedi

SEPTEMBRE
ers: Mercredi au Dimanche
ers : Vendredi & Samedi

RE FERMETURE LE 12 OCTOBRE
ers: Mercredi au Dimanche

ACCUEIL DES GROUPES
Le Bistrot du Port, c’est aussi un espace pour toutes les PRESTATIONS PRIVEES OU
PROFESSIONNELLES : apéritif, anniversaire, mariage, repas d’entreprise...

@06 800217 38  e-mail : port.booking@gmail.com

Merci de ne pas emporter cette carte avec vous! Nous en avons besoin ici, pour nos clients...


mailto:contact@lamaisondepetitpierre.fr

